Er@ibt Lt Portionen

Zutaten:

1 kleine Zwiebel 121 gem&sebmhe

800 9 ﬁpimm(mr 100 4 Frischkése, bis 3 % Fett
2 Stan@en Lauch Salz § ]Qfeffer

1TL Rapsél

Zulvereibun@-

1

N

Die Zwiebel schélen und )fe[m W(}ir)felm. Die T-opimam[mr schdlen und klein w()wfelm. Den Lauch
putzen, waschen und in &m@e schneiden, einiﬂe )fl;ir die Deko beiseitestellen.

Das Ol in einem Sulalaemtola)f erhitzen und darin die Zwielaelw&rfel Slasig andiinsten.
ﬁpimo\mbw und Lauch dazu@ebem und mit der gem&sebm}ihe abléschen. Dann ca. 20
Minuten kochen lassen.

Wenn alles gar ist, die Suplae purieren, den Frischkése einriihren und krb‘\)ft[g mit Salz und
Ffe)f)fer wiirzen.

ln Tellern oder Schalen anrichten und die restlichen La\uchrim@e dariiber streuen, das sieht

nicht nur 6Mt aus, sondern verleiht der SuPPe auch etwas Biss.

TTFF Die Suppe ldsst sich wunderbar portionsweise eimfr[erem‘



