Shyr-Piyya Tematc-Megyanella

2 Portionen

Zutaten:

Elé_ Bela@:

240 4 Sk&r 2-3 Tomaten

3 Eier 1 Ku@el Mozzarella light 20 % Fett
70 4 Mehl 1 Handvoll Basilikum

2 TL Back[yul\/er

Vo TL Salz

Ffeffer, nach Geschmack

Zubereitun@
1. Den Backofcn au)f 180 °C Umluft vorheizen und ein Backblech mit Back[ya[yier ausle@em‘

2. Aus den ﬁi@zutaten einen TE[& rihren und mit einem Kochléﬁel auf ein Backblech zwei 6:/0{5@

oder vier kleine runde Fladen 66(7@”‘
2. Bei 180 °C im vor@el«eizten Backofcn ca. 10 Minuten vorbacken.

I n der Zwischenzeit die Tomaten waschen, trocken tu[yfem und in Scheiben schneiden. Den
Mozzarella abtrop)fem lassen und eben)falls in Scheiben schneiden. Basilikum waschen, trocken

tupf@m und die Blattchen vom Stil zup)fen.

5. Tomaten au)f die vor@ebackenen Fladen 6@[7&1, Aamuf den Mozzarella verteilen und weitere

10 Minuten backen.

6. Vor dem Servieren mit Basilikum bestreuen (kann auch noch kurz mit gebacken werden, ich

mache das nicht)



