
 

 

 

 

 

 

 

Skyr-Mayonnaise 
 

1 Portion 

 

Zutaten: 

1 Eigelb 

1 EL Zitronensaft, frisch 

150 g Skyr 

2 TL Senf 

1 TL Zucker 

1 Prise Salz 

1 Prise Pfeffer 

1 TL Petersilie, gehackt

 

Zubereitung: 

1. Das Eigelb mit dem Zitronensaft mit dem Mixer schaumig rühren.  

2. Dann den Skyr und den Senf unterrühren.  

3. Zucker zufügen und nach Belieben mit Salz und Pfeffer würzen.  

4. Ganz zum Schluss die Petersilie unterrühren. 

 

Info: 

Ich empfehle, diese Mayonnaise wegen des frischen Eis ausschließlich direkt zu 
verzehren und nicht zu lagern. 


