E r@z’b t: 50 Fortionen

Zutaten:

100 g Vollmilch—-Schokolade

100 g Zartbitter—Schokolade

40 g Amaranth, ge/aufft

60 g Niisse (Cashew~ oder Paraniisse, andere gehen auch)
704 Kellaﬂﬂ s Special K

Z{éere/fa/y;
1 Die Schokolade in einem warmen U asserbad schmelzen.

2 Cashewniisse hacken und mit den Camflﬂkes und dem Amaranth unter die Schokolade

riihren.

3. Aus der Masse 50 kleine Hdufchen ﬂuf ein Stiick Bﬂck/m/m'er setzen und mindestens

zwel Stunden kalt stellen.



