Erﬂ/ét: ca. 30 Kekse

Zutaten:

7503 3emahlene Mandeln

405 Erﬂthr/t

30 g weiche Butter
1E( gm"ﬁe S
-2 EL Mandelmehl, teilentolt

oltytz'ona/: Kuvertiire

Zaézra’ta/g’
1 Die 3emah[enen Mandeln mit dem Erﬂthr/t, der Butter und dem Ei verkneten. Unter den 7?5

O F

ﬂﬂf noch etwas Mandelmehl kneten, fa[[s er zu weich ist. Den 725 in Folie ezhﬂew/ckelt ca. 1
Stunde kiihlen.

Zwei Backbleche mit Bﬂck/pa/a/er beleﬂen und den Backofen auf 170 °C Ober—/Unterhitze
vorheizen.

Den 7’215 auf einer mit Mandelmehl bestreuten Arbe{tsﬂa"che ausrollen und daraus mit einer
Aussfechfarm Hasen ausstechen. Die Kekse auf die Backbleche [egen und diese
nachez’nande;u’ewei[s ca. 10 Minuten backen, sie sollten ﬂo[dﬂe(b sein.

Aus dem Of@n nehmen und am besten auf den Blechen vo[lstdnd@ auskiihlen lassen.

Wenn 6ewéinscht, danach mit Kuvertiire iiberziehen — ich habe Zartbitterkuvertiire

genommen und Auﬂen und Schwinzchen mit weifer Kuvertire damuf ﬂeﬁeken.



