|ebRuchenkekse

Erﬂ/kt: ca. 40 Kekse

Zutaten:

60 g Halbfettbutter

10 g brauner Erythrit-Zucker
1Ei

605 Melasse (wenn nicht vorhanden, 56/4f
auch Hon@)

Mark von ¥ Vanilleschote
200 g Mehl
1TL Back/au[ver

Zuéereitung:

17TL Lebkuchenﬂewdrz
1 TL Zimt

USS:
2FEL Erﬂthm't—/p uderzucker
etwas Wasser

oltat/b/m[: Deko wie L ebkuchenmdnnchen

1 Butter, Zucker und Ei creng riithren, dann Melasse und Vanille Zuﬂeben und ﬁut verriiren. Nun

die trockenen Zutaten dazuﬂeken und alles gut Zu einem 7’2@ verkneten. In Fr/schha/tefo[/e

einwickeln und mindestens 1 Stunde in den Kihlschrank stellen.

2 Dann Backafem auf 180 °C heizen. Den TE@ zwischen zwel Laﬁen Bﬂck/m/m'er ausrollen und
nach Belieben ausstechen. Die Kekse auf das Backblech 5656;4 und 10 — 12 Minuten backen.

Danach abkiihlen lassen.

3. Aus dem FPuderzucker mit ein wenig Wasser einen Guss herstellen und damit die Kekse

5/&151’6%;4,

U, Wenn 3ewémscht mit kleinen Lebkuchenmdnnchen oder anderer Deko verzieren (, /\chtunﬂ:
zusdtzliche Kalorien). Ich nehme Fickerd Mini-Kekse Lebkuchenmdnnchen.



