[ebkuchen-(upcakes

Erg/bt: 2 C'u/ycakes

Zutaten:

503 /’f&ilkfettbutter 1TL Kﬂk&m/au[ver

2 Eier 1 TL Zimt

2 TL Hon@ 1TL Lekkuchengew&irz

65 J bravner Erﬂihm’t*Zucker 100 ml Mandelmilch

7803 Mehl 2003 Frischkdse bis 1 % Fett
1TL Bﬂck/?u[ver 1EL Erﬂthm't—/puderzucker
Zuéereitung:

1 Den Backofzn auf 180° C vorheizen.

2 Die Ha[bfettkutter mit dem E@elb sowie dem Hon{ﬂ und Zucker schaum@ riihren. Eiweifs stebf
sch[ﬂﬂem. Dann Mehl, Bﬂcklpu[ver, Kakao, Zimt und Lekkuchengew&irz zuﬁeben und zu einem ﬁg
verriihren, dabei nach und nach das Eiweifs zuﬂeken und die Milch zuﬁ/@ﬁen.

3. Den ﬁlﬂ n 12 Muff/hfo"rmchen 6@&@/4 und ca. 20 — 25 Minuten backen. Dann vol[sta"ndzﬁ

abkiihlen lassen.

J.. Fiir das F/"OSf[hﬂ Frischkdse mit Puderzucker verriihren und als Fmstmﬂ auf die Muff/ns
36561/1.

5. Wenn 3ewu'inscht mit Lebkuchenmdnnchen, Sternchen oder an&{erweit@ verzieren,



