Heidetheer-(ookies

Erﬂ/kt: 12 Cookies

Zutaten:

100 g Ha[bfettbutter 17TL Back/?u[ver

1Ei Grope M 1 Prise Salz

Flavour Dm/ps Vanille 1 Bio—-Zitrone, davon der Abrieb
150 9 Weizenmehl 150 9 Heidelbeeren
Zuéereitung:

1 Den Of@n auf 180 °C (. Umluft] vorheizen und ein Backblech mit Backlpa/aier aus[eﬂen.

2 Die Butter mit dem E{ schaum{ﬂ riihren, ez’n{ﬂe ﬁopfen Vanille Flavour DmFs dazu 5@&@/4. Nun
Mehl, Back/pu[ver, Salz und Zitronenabrieb gut unterriithren. Abschmecken und ﬂﬂf weitere
ﬁopf@n Flavour Dm/ps zuﬂ@ben, um die gew&inscht@ Stifde zu erreichen.

3. 12 Cookies auf dem Backblech /p[atzz'eren, dabei etwas Flatz zwischen den einzelnen lassen, da
sie sich beim Backen noch ausbreiten. Die Heidelbeeren auf den Cookies verteilen und ganz leicht

andriicken.

J.. Nun 12-15 Minuten backen, bis sie leicht 5ebrd’unt sind. /\uf ein Kucheng/tter setzen und

abkiihlen lassen.

Hinweis: Die Cookies am besten in einem verschlossenen Behdlter im Kiihlschrank aufkewahren
(Weﬂen der Beeren). Sie lassen sich auch gut e/nfr/erem. Besonders lecker sind sie, wenn man sie

vor dem Verzehr noch einmal 1-2 Minuten im vorgeheizten Ofen erwarmt.



