Hofertocken-Juuanshipfost

Ergibt: ca. 50 Plitzchen

Zutaten:

7803 Mandelmehl aus mﬁescha”lten 1 TL Zimt

Mandeln, teilentolt 1TL Lebkuchenﬂew&irz

1 Msp Salz 200 g Haferflacken

17TL Backpulver 7503 Schakatm'}pfc//zen

2304 Butter, weich 10 g 5@/1&16#15@ Niisse, z. B. Pekanniisse oder
3305 brauner Zucker oder brauner Xucker Walncisse

1Ei gr('jﬁe L optional: Kuvertiire § Nussbruch

1 TL Vanilleextrakt

Zaég/'e/ta/g
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Das Mandelmehl mit dem Salz und Back/pu[ver mischen.

Die Butter mit dem braunen Zucker schaumiq riihren, dann Ei, Vanilleextrakt, Zimt und
Lebkuchengeniirz hinzufigen und alles gut verrihren

Die Meh[m/schunﬂ [angsam unterheben, bis sie vo[[stéind{ﬂ vermischt ist.

Nun die Haferﬂacken, Schakatrépfchen und Niisse varsz’cht@ unterheben

Den Teiq abdecken und gut 1 Stunde im Kiihlschrank kiiblen.

Danach den Backofen auf 180 °C vorheizen und zwei Backbleche mit Backpapier auslegen
Den TE@ mit der Hand zu Kz}wferln formen und diese auf die Bleche setzen.

10—12 Minuten backen. Dann auskiihlen lassen und nach Belieben verzieren. Ich habe sie in

Edelbitter—Kuvertiire 6etaucht und Haselnussbruch dariiber gestreut.



