Erﬂ/bt: 32 Schnitten

Zutaten:

k. Eier 2 El Kakao

3003 Erﬂthr/t 1 Flischen Rumaroma

3503 Mehl 250 ml S/Wud[e

1F Bﬂckpu[ver 250 ml Ol

1P Lekkuc//zenﬁewdrz 100 g Ras/pelschokolade, zartbitter
2 TL Zimt opt/onﬂ[; 150 9 Kuvertiire
Zuéereitung:

1 Den Backofzn auf 180 °C vorheizen

2 Die Eier mit dem Erﬂthr/t schaung sch[ﬂﬂen. Dann die trockenen Zutaten Zuﬂ@k@n und
unterriihren. Wihrend des Rﬁhrvorﬂanﬂs das Rumaroma sowie das UWasser und Ol dazu 31’@/5@;4.

3. Den ﬁ@ mindestens 1 Stunde kalt stellen.
4 Dann und die Kekse mit 2 ﬁel&ffeln auf ein Blech 66&6;4. 10 — 12 Minuten backen und dann

etwas abkiihlen lassen.

5. Mit dem Puderzucker, Zimt und ein ganz bisschen Wasser einen Guss herstellen und die
Kekse damit betrdufe[n. Wenn 6@Wﬁnscht, mit Sternen, |ebkuchenmdnnchen

o. 4 . verzieren.



