Erﬂ/bt' ca. 40 Kekse

Zutaten:

40 g Halbfettbutter

100 g brauner Erythrit-Zucker
1 Ei (Grope S)

35 g Skyr

35 ml Milch, 15 % Fett

120 4 Mehl

1 TL Backpulver

Zuéereitung:

Jowanshekse

27TL Speku[&itmsgewﬁrz
1 Frise Salz

uss:
3 EL Erythrit-Puderzucker
1 Prise Zimt

etwas Wasser

1 Die weiche Butter mit dem Zucker sc/mum@ rithren, dann das Ei Zugebem und 6“t verriihren.

Skﬂr und Milch zugeben und alles 3ut miteinander verriihren — der Zucker sollte sich aufge[o"st

haben.

2 Nun die trockenen Zutaten Zuﬂ@k@n und zu einem 6656/1;446/&{@@/4 TE@ riihren.

3. Den ﬁlﬂ mindestens 1 Stunde kalt stellen.

Y. Dann den Bﬂckofen auf 180 °C vorheizen und die Kekse mit 2 ﬁe[o’ffe[m auf ein Blech 5@&@//1.
10 — 12 Minuten backen und dann etwas abkiihlen lassen.

5. Mit dem Puderzucker, Zimt und ein ganz bisschen Wasser einen Guss herstellen und die

Kekse damit betm"ufeln. UWenn 6ewdmsc//zt, mit Sternen, Lebkuchenmdnnchen

0. d . verzieren.



