Dinkeb-Naan

Erﬁz’kt: 6—8 Naan-Brote

Zutaten:

160 g Dinkelmehl

2 TL Backpu[ver
7305 Skﬂr

20 ml Milch, 15 % Fett
1 TL Olivensl

Y TL Salz

Z/ée/’ezi‘wg'

T Mehl Backlpu[ver, Salz, Skﬁ/ﬂ, Milch und Olivendl im Mixer mit dem Knethaken zu
einem 6eschmei&(gen ﬁlﬁ verriihren. Den 7213 auf eine bemehlte Arkez’tsfl&'iche
geken, in 6—8 Stiicke teilen Q’e nach ﬂem:’nscht@r gm"/o’e] und daraus f[.ache
Naan—Brote formen.

2 Die Naan—Brote in einer feitfrez’en F f&mne nacheinander braten, mittlere Hitze pro

Seite ca. 2-3 Minuten, J'e nach gew&inschter Briiune. Am besten noch lauwarm

ﬂen/@ ﬁen.

Hinweis: Man kann das Naan auch ﬁui vorbereiten und kurz vor dem Servieren schnell
im Of@m erwdrmen. Es ldsst sich aufierdem wunderbar ezhfr/eren und dann aufﬁemut

ebenfa[[s kurz vor dem Servieren schnell im Ofen erwdrmen.



