Bueabheer-Nusshuchen

Erg/bt: 12 Stiicke

Zutaten:

3 Eier

125 g Erythrit

125 g Halbfettbutter

% Vanilleschote

120 g Weizenmehl

1 TL Backpulver

80 g Walniisse, grob gemahlen
200 J Brombeeren

1 TL Erythrit-Fuderzucker

Zaéere/z‘ug-
1 Den Backofen auf 160 °C vorheizen. Ein kleine S/W/nﬂform (20 cm) mit Back{pa/y/er auslegen.

2 Die Eier mit dem E@thr/t schaum{ﬂ sch[ﬂﬂen, dann die 6eschm0[zene Butter unterriihren. Die
Vanilleschote auskratzen und das Mark zuﬁeben. Mehl Mandeln und Back/au[ver unterriihren. Die
Brombeeren vors/cht{ﬂ unterheben. Den ﬁg in die Sprmgform fbr’[[en.

3. Den Kuchen ca. 50 — 55 Minuten backen, dann Stébchentest machen. Auf einem

Kuchengizfter auskiihlen lassen.

% Den ausgekiiblten Kuchen mit Puderzucker bestreuen und geniefen



